
Gedämpfte Sojabohnen
/ Steamed soybeans

Edamame 67. 5,9

WARME VORSPEISE

Suppe mit cremiger Kokosmilch, Cherry Tomaten,
Champignons und Gemüse

Coco Love Soup

€/ Soup with creamy coconut milk, cherry tomatoes, mushrooms

6,271. Huhn / Chicken
6,57,142. Garnelen / Prawns
6,573. Lachs / Salmon

Suppe mit Cherry Tomaten, Dill und Frühlingszwiebeln,
abgeschmeckt mit einem Schuss Limettensaft

4. Huhn / Chicken 6,2

6. Lachs / Salmon 4 6,5

/ Soup with cherry tomatoes, dill and spring onions, seasoned with a dash of lime juice

6,55. Wildfang Riesengarnelen / Giant wild prawns 14

Catch The Fish

/ Vietnamese spring rolls with pork, glass noodles and vegetables with wild herb salad

8. 6,91,3,11Vietnamese Spring Rolls “Nem”
Vietnamesische Frühlingsrollen mit Schweinefleisch, Glasnudeln und

Gemüsefüllung mit Wildkräutersalat

/ Grilled king prawns and scallop served with salad and special sauce

9. 12,54,14Grilled Seafood
Gegrillte Riesengarnelen und Jakobsmuschel auf Salat,

serviert mit Spezialsoße

Handgemachter Teigmantel, gefüllt mit zartem gebratenem
Rindfleisch, serviert mit Salat, Erdnüssen und einer süß-saueren Sauce.

Handmade fried pastry filled with delicate minced beef, served with salad,
peanuts and sweet - sour sauce.

Crunchy Wan Tan 1,1110. 6,9

Teigtaschen mit Gemüsefüllung (gegrillt)
/Grilled dumplings with vegetable filling 

11. 6,91,4,6

Rabatt 10% bei Selbstabholen !
     Schnaitheimer Str. 9
    89520 Heidenheim

      07321 5586 488

 Kokono.restaurant.heidenheim@gmail.com
     kokono-restaurant.de

Öffnungszeiten

Montag - Samstag 11:00 - 15:00
17:00 - 22:30

So. & Feiertag 12:00 - 21:30

Neue Karte
Ab 11.2024



Grüne vietnamesische Papaya mit Wildfang Riesengarnelen,
Zuckerschoten, Tomaten, gerösteter Sesam, Erdnüsse, frische Kräuter

abgeschmeckt mit hausgemachter Limetten-Vinaigrette. 
Green Vietnamese papaya, with giant wild prawns, peas in the pod, tomatoes, roasted sesame,

peanuts, fresh herbs flavoured with homemade lime vinaigrette.t

Green Papaya Salad (Vietnam Style) 5,11,1414. 13,5

Crew Love Tapas 1,3,5,11,14

Verschiedene kleine Vorspeisen aus dem Starter-Menü
/ Various appetizers from our starters

15. Fürzwei Personen / Portion for two 21,5
16. Fürdrei Personen / Portion fort hree 29,5

Teigtaschen mit Hühnerfleisch und Gemüsefüllung gegrillt
/ Grilled dumplings with chicken and vegetable filling

12. 7,2Gyoza Chicken 1,3,6,11

3 Garnelen im Tempura-Mantel auf Salat und Spezialsoße.
/ 3 prawns in tempura coat served with salad and special sauce.

13. 7,9Crispy Babys 1,2,3,6

Entenbrust, Mango, Röstzwiebeln, frische Kräuter 
mit Spezialsoße.

Ente Mango Salat (Vietnam style)26. 11,5

Summer Rolls (Kokono Style)
Vietnamesische Sommerollen gefüllt mit Salat, Reisnudeln,
gerösteten Erdnüssen, serviert mit leichten hausgemachten

Limetten - Vinaigrette. 

84. Huhn gegrillt 6,5

85. Rinderhüftsteak gegrillt 6,9

86. Tempura Garnelen 6,9

87. Lachs gegrillt 6,9

88. Pho
Eine traditionelle Suppe der vietnamesischen Küche
mit Reisbandnudeln in einer kräftigen Brühe vom Suppenhuhn
und Rind, verfeinert mit Frühlingszwiebeln und Koriander 
mit Rindfleisch oder Hühnerfleisch

7,2

83. Tofu 6,2

89. 7,2Edamame Sweet & Sour Spicy
Japanische Sojabohnen mit Chili, Knoblauch und

hausgemachtem Sweet-Sour Sauce

SUSHI  VORSPEISEN

Tartare 3,11

Tartar mit Avocado, Lauchzwiebeln, serviert mit Ponzu Sauce,
vietnamesischem Reiskuchen und Kaviar

/ Tartar with avocado, spring onions, served with spicy sauce, Vietnamese Banh Da

20. Lachs / Salmon
21. Thunfisch / Tuna

9,5
9,9

Frischer roher Lachs, Thunfisch, Jakobsmuscheln, gekochte
Garnelen, Ebi Tempura auf warmem Sesamreis, verfeinert mit

Wildblüten Rucola Salat, Guacamole und Salsa Roja
/ Fresh raw salmon, tuna, scallops, boiled freshwater shrimps, ebi tempura
served with warm seasam rice, wildflower bloom salat, guacamole and salsa roja

Best Ocean 1,7,1422. 18.5

Seetang Salat 3,14

Seetang Salat serviert mit Guacamole
/ Seaweed salad served with Guacamole

17. Feuerlachs / Flambéed salmon
18. Feuerthunfisch / Flambéed tuna
19. Jakobsmuscheln gegrillt / Grilled scallops

11,5
11,9
12,5



Bun (lauwarmes Gericht - Südvietnam Style)
Reisnudeln serviert mit Wildkräuter-Salat, 

mit gerösteten Erdnüssen und Sesam.

14,541. Huhn gegrillt / Grilled chicken 
40. Tofu / Tofu 13,5

42. Rinderhüftsteak gegrillt / Grilled juicy roastbeef 16,5
43. Barbarie Entebrust gegrillt / Grilled duck breast 17,5
44. Wildfang Riesengarnelen gegrillt / Grilled giant wild prawns 17,9

WARME HAUPGERICHTE

30. Tofu / Tofu 12,5
31. Huhn gegrillt / Grilled chicken 13,5
32. Rinderhüftsteak gegrillt / Grilled juicy roastbeef 15,5
33. Barbarie Entebrust gegrillt / Grilled duck breast  16,5
34. Wildfang Riesengarnelen gegrillt / Grilled giant wild prawns 17,5
35. Lachs gegrillt / Grilled salmon 17,5
36. Thunfisch gegrillt / Grilled tuna 18,5

Wildkräutersalat
Knackiger Salarico, Radicchio, Wildkräutersalat, Rucola, Avocado,
Cherrytomaten, Sprossen, gerösteter Sesam, Erdnüsse, Olivenöl,

verfeinert mit hausgemachter Sesam Dressing
/ Fresh salarico, radicchio, wild herb salad, arugula, avocado, cherry tomatoes, sprouts, roasted

50. Tofu / Tofu 14,5
51. Huhn / Chicken 14,9
52. Rinderhüftsteak gegrillt / Grilled juicy roastbeef 15,5
53. Barbarie Entebrust gegrillt / Grilled duck breast 16,9
54. Wildfang Riesengarnelen gegrillt / Grilled giant wild prawns 17,2
55. Lachs gegrillt / Grilled salmon 17,9
56. Thunfisch gegrillt / Grilled tuna 18,5

Kokos-Curry (Mekong Style)
Cremige Kokos-Curry-Soße mit marktfrischem Gemüse, Kürbis,

Ananas und gerösteten Erdnüssen auf Sesamreis 
/ Creamy coconut curry sauce with fresh market vegetables, pumpkin, pineapple

 
1,5,7,11,14„Black” Süß - Sauer Sauce

Bestes verschiedene Gemüse der Saison serviert mit Reis.
/ Best various seasonal vegetables, served with rice.

60. Tofu / Tofu 14,5
61. Huhn / Chicken 14,9
62. Rinderhüftsteak/ Juicy roastbeef 16,5
63. Barbarie Entebrus / Duck breast 17,5
64. Wildfang Riesengarnelen / Giant wild prawns 17,9
65. Lachs gegrillt / Grilled salmon 18,2
66. Thunfisch gegrillt / Grilled tuna  18,9
67. Jakobmuscheln gegrillt / Grilled scallops 20,5

„Besondere Empfehlungen von unserem Chefkoch”
1,5,7,11,14KOKONO Deluxe - Sauce

Marktfrisches Gemüse, Rote Zwiebel, Peperoni, serviert mit Reis.
 / Fresh market vegetables, red onion, hot peppers and basil, served with rice.

70. Tofu / Tofu 14,5
71. Huhn / Chicken 15,5
72. Rinderhüftsteak / Juicy roastbeef 16,9
73. Barbarie Entebrust / Duck breast 18,2
74. Wildfang Riesengarnelen / Giant wild prawns 18,5
75. Lachs gegrillt / Grilled salmon 18,9
76. Thunfisch gegrillt / Grilled tuna 19,2
77. Jakobmuscheln gegrillt / Grilled scallops 23,5



 

Rinderhüftsteak / Juicy roastbeef
Das Nationalgericht der Vietnamesen schlechthin-welches auch

als 24h Suppe weltberühmt ist. 
/ Pho is a traditional soup of Vietnamese cuisine, as a popular street food in Vietnam

and served in restaurants around the world.

Pho (Hanoi Style) 15,580. 

                    und Süßkartoffelpommes

                    und Reis
/ 3 tempura prawns with teriyaki sauce and rice.

/ Japanese chicken nuggets with teriyaki sauce and sweet potato fries

81. Menü 1: japanische Chicken Nuggets mit Teriyaki Sauce 8,5
Kids Menüs 1,3,6

82. Menü 2:  3 Tempura Garnelen mit Teriyaki-Sauce 8,9

VEGETARISCH

€
5,6,1130. Tofu Salat 12,5

Knackiger Salarico, Radicchio, Wildkräutersalat, Rucola, Avocado,
Cherrytomaten, Sprossen, gerösteter Sesam, Erdnüsse, Olivenöl

und Tofu, verfeinert mit hausgemachter Sesam Dressing
/ Fresh salarico, radicchio, wild herb salad, arugula, avocado, cherry tomatoes, sprouts, roasted

sesame, peanuts, olive oil and tofu, refined with homemade sesame dressing

4,5,6,7,1150. Kokos-Curry-Tofu 14,5
Tofu in cremiger Kokos-Curry-Soße mit marktfrischem Gemüse,

Kürbis, Ananas und gerösteten Erdnüssen auf Sesamreis
/ Tofu in creamy coconut curry sauce with fresh market vegetables, pumpkin, pineapple,

roasted peanuts and served with rice

1,4,5,6,1160. Gemüse in Tamarinde-Sauce 14,5
Bestes verschiedenes Gemüse der Saison mit Tamarinde Sauce und Tofu

/ Best various seasonal vegetables with tamarind sauce and tofu

1,4,5,6,1170. KOKONO Deluxe - Tofu 14,5
Marktfrisches Gemüse, Rote Zwiebel, Peperoni, serviert mit Reis

/ Fresh market vegetables, red onion, hot peppers and basil, served with rice

40. Bun - Tofu (lauwarmes Gericht - Südvietnam Style) 13,5
Reisnudeln serviert mit Wildkräuter-Salat, 

mit gerösteten Erdnüssen und Sesam.

1,4,5,6,1127. White FUNGUS 13,5
Weißer Fungus, Tofu und Gemüse in Soja-Sesam-Soße

/ White fungus, tofu and vegetables in soy-sesame sauce

28. Spicy Tofu 1,4,5,6,11 14,9
Verschiedenes Gemüse mit Zitronengras, Chili und Tofu, leicht scharf

/ Various vegetables with lemongrass, chili and tofu, slightly spicy

KOKONO Delicacies

Besondere Spezialitäten & Köstlichkeiten nach KOKONO Style

 
€

24,990. Island Coconut Prawn 2,5,7,11

Gebratene Riesengarnelen mit marktfrischem Gemüse,
Baby-Mais in Curry Soße, serviert im jungen Kokosnuss
/ Grilled giant prawn with fresh market vegetables, baby corn in creamy coconut sauce,
   served in young coconut and steamed rice.

20,991. Pineapple Beef Bowl 1,6,9,11

Saftiges Rinderhüftsteak aus dem Wok mit Zitronengras,
Chili, Ananas, Sellerie, Baby-Mais, Zuckerschoten, Tomaten,
Peperoni und Zwiebeln, serviert in der frischen Ananas, schatf.
/ Wok-tossed juicy beef with lemongrass, chili, pineapple, celery, baby corn, asparagus, snow
  peas, cherry tomatoes, fresh hot peppers, basil leaves and seasonal vegetables, served in fresh
  pineapple and steamed rice, spicy.



 

Traditionelle Reisbandnudeln mit Rinderkraftbrühe 
      und 200g US Prime Rib-Eye Steak. 
     / Our traditonal signature homemade “Pho”  served with 200g Prime Us Rip-Eye Steak.

27,992. „PHO” KOKONO STYLE (Limited) 1,4,6

Gebratene Jakobsmuscheln, Riesengarnelen mit marktfrischem
Gemüse, Chili und Spezialsoße, schart

27,993. Deep Sea 1,2,4,9,11,14

/ Wok-tossed giant prawns, scallops with fresh chili, celery, asparagus, baby corn, snow peas,
   cherry tomatoes and seasonal vegetables, served with steamed rice, spicy.

27,994. Best Ocean 1,2,4,6,11,14

Gegrillte Riesengarnelen, Jakobsmuscheln und Oktopus-
Tentakel mit Grillgemüse, Kräuterseitlinge serviert mit

Tamarinde-Sauce
/ Grilled giant prawn, scallops and octopus tentacle with grilled king oyster mushrooms,

asparagus, red paprika, zucchini, eggplan, served with our homemade special
Tamarind sauce and steamed rice

26,995. Surf & Turf “Maldives Beach” Style 1,2,6,11

Garnelenspieß auf 200g medium gegrilltem argentinischem
Rib-Eye Steak, begleitet von angebratenen Gemüse in der
KoKoNo Whisky Sauce, serviert mit gerillten Süßkartoffeln

/ Grilled giant prawn skewer on top of 200g medium Argentina Rip-Eye Steak, served with
wok-tossed seasonal vegetables in Kokono Whisky sauce and grilled sweet potato

26,996. Salmon Lover 1,4,6,11

250g gegrilltes Lachsfilet aus Schottland, gegrillte Süßkartoffel
und Spargel verfeinert mit Deluxe Sauce

250g grilled salmon fillet from Scotland, grilled sweet potato and asparagus refined with deluxe sauce

27,997. Samba Tuna Steak 1,4,6,11

250g kurz gegrillter Thunfischsteak serviert mit Spargel,
gegrillter Süßkartoffel und Deluxe Sauce

250g grilled tuna steak served with asparagus, baby carrots, grilled sweet potato and deluxe sauce

NIGIRI (2 Stück) 1,3,4

Beim Nigiri - Sushi wird der Reis und der darauffliegende Fisch
mit der Hand zu einer zwei Finger liegende Rolle gedrückt.

6,9N9.    Ikura
Lachskaviar / Salmon caviar

Eingelegte Garnelen / Pickled prawns
5,9N8.    Ebi

6,9N2.    Aburi Maguro
Flambierter Thunfisch / Tuna flambé

6,2N3.    Aburi Gai
Flambierte Jakobsmuscheln / Scallops flambé

5,5N4.    Sake
Lachs / Organic salmon

6,2N5.    Maguro
Thunfisch / Tuna

5,9N6.    Anago
Gegrillter Salzwasseraal / Grilledsea-water-eel

Jakobsmuscheln / Scallops
6,9N7.    Hotagai

8,5N10.  Kreative Kreation unserer Sushi Chefs 2,4,11

/ Creative creation of our sushi chefs

6,5N1.    Aburi Sake
Flambierter Lachs / Salmon flambé



MAKI (8 Stück) 1,3,4

4,9M20. Avocado
Avocado / Avocado

3,9M21. Kappa
Gurke / Cucumber

5,2M22. Sake
Lachs / Salmon

5,9M23. Tekka
Thunfisch / Tuna

5,9M24. Ebi
Eingelegte Garnelen / Pickled prawns

6,9M25. Fry Ebi
Gebackene Garnelen / Fried prawns

5,9M26. Anago
Gegrillter Salzwasseraal / Grilled sea-water-eel

5,9M27. Salmonskin
Gebackene Lachshaut / Grilled salmon skin

5,5M28. Kani
Surimi / Surimi

5,9M29. Hühnchen 
Gebackenes Japanisches Hühnchen

Maki - Sushi sind mit einer Bambusmatte gerollte Stücke
Es wird für gewöhnlich in Nori eingewickelt 

INSIDE - OUT ROLLS (8 Stück) 1,4,7,11

Der Reis ist außen am Noriblatt angebracht und oft sehr dekorativ
mit Sesamsamen oder kleinen und farbigen Fischeiern verziert.

Lachs, Avocado und Tobiko
/ Salmon,avocado and fish roe

U30. Alaska 9,2

U31. Califonia
Surimi, Avocado und Tobiko

/ Surimi, avocado and fish roe

8,9

U32. Maguro
Thunfisch, Gurke, Philadelphia und Tobiko

/ Tuna, cucumber, philadelphia creamcheese and fish roe 

9,2

U33. Anago
Gegrillter Salzwasseraal, Gurke und Sesam
/ Grilled sea-water-eel, cucumber and sesame

9,2

U34. Ebi Tempura
Gebackene Garnelen, Avocado, Philadelphia und Sesam

/ Friedking prawns, avocado, philadelphia creamcheese and sesame

9,5

U35. Salmonskin
Gebackene Lachshaut, Gurke, Philadelphia und Sesam

/ Grilled salmon skin, cucumber, philadelphia creamcheese and sesame

8,9

U37. Hotategai
Jakobsmuscheln, Avocado und Tobiko

/ Scallops, avocado and fish roet

9,9

U36. Veggie
Avocado, Gurke, Mango, Paprika, Spargel und Sesam

/ Avocado, cucumber, mango, paprika, asparagus and sesame

9,2

U38. Karaage 9,2
Gebackenes japanisches Hühnchen, Gurke, Mango,
Mayonnaise und Sesam

/ Japanese fried chicken, cucumber, mango, mayonnaise und sesame



S40.  Sashimi Tuna 17,9
Thunfisch auf Seetang Salat,Lachskaviar
und Sakura Kresse
/ Tuna on seaweed salad, salmon caviar and Sakura Daikon

S41.  Aburi Tuna 18,5
Thunfisch flambiert auf Seetang Salat, Lachskaviar 
und Sakura Kresse
/ Tuna flambé on seaweed salad, salmon caviar and Sakura Daikon

S42.  Sashimi Sake 17,5
Lachs auf Seetang Salat, Lachskaviar
und Sakura Kresse
/ Salmon on seaweed salad, salmon caviar and Sakura Daikon

18,9S43.  Aburi Sake
Lachs flambiert auf Seetang Salat, Lachskaviar und
Sakura Kresse
/ Salmon flambé on seaweed salad, salmon caviar and Sakura Daikon

Sashimi ist in der japanischen Küche eine beliebte Zubereitungsart
von rohem Fisch und Meeresfrüchten ohne Reis,

roh oder flambiert nach Art des Hauses mit unserer Spezialsße.

SASHIMI

/ Salmon, tuna, butterfish flambé, scallops and arctic surf clams on
 seaweed salad, salmon caviar and Sakura Daikon  

S44.  Kokono´s Deluxe 1,4,6,11 23,9
Lachs, Thunfisch und Jakobsmuschel
auf Seetang Salat, Lachskaviar und Sakura Kresse

Spezialitäten Köstlichkeiten nach KOKONO Style

KOKONO DELICACIES (8 Stück)1,3,4,7

15,9H50.  Dragon Fire
Garnelen im Tempuramantel, Mango, Avocado,
Philadelphia und bedeckt mit Feuerlachs
/ Tempura prawns ,mango, avocado, philadelphia creamcheese and covered with salmon flambé

15,9H51.  Phonix Fire
Garnelen im Tempuramantel, Mango, Avocado,
Philadelphia und bedeckt mit Feuerthunfisch 
/ Tempura prawns, mango, avocado, philadelphia creamcheese and covered with tuna flambé

14,5H52.  Sizzling Temptation
Avocado im Tempuramantel, Mango ,Avocado,
Philadelphia und Lachsmantel
/ Tempura avocado, mango, fig, philadelphia creamcheese and covered with salmon

15,5H53.  Atula Ebi
Gegrillte Lachshaut, Mango, Avocado, Philadelphia
mit Großgarnelen umwickelt
/ Grilled salmon skin, mango, avocado, philadelphia creamcheese and wrapped in tiger prawns

14,5H54.  Sake Fancy
Lachshaut, Philadelphia, Mango, Avocado, bedeckt mit Fuerleachs
/ Salmons kin, philadelphia creamcheese, mango, avocado and covered with salmon flambé

15,5H55.  Futo Maki
6 Stück Big Rolls gefüllt mit Lachs, Thunfisch, Mango,
Avocado, Gurke, Spargel und Tobiko
/ 6 big rolls filled with salmon, tuna, mango, avocado, cucumber, asparagus and tobico

15,5H56.  ”Figi” Veggie New Style
Feige, Spargel im Tempuramantel, Gurke, Philadelphia
und bedeckt mit Seetang Salat
/ Fig ,fried asparagus, cucumber ,philadelphia creamcheese

and covered with seaweed salad

14,9H57.  Special Veggie
Kreative Kreation unserer Sushi Chefs!!!
/ Our sushi cook’s creative creation !!!

17,9H58.  Special Freestyle
Kreative Kreation unserer Sushi Chefs!!!
/ Our sushi cook’s creative creation !!!



Gebackene Sushi im Tempuramantelund Spezial Soße

TEMPURA BIG ROLLS (10 Stück) 1,3,4,7,11

15,5T60.  Salmon Tempura
Lachs, Avocado, Philadelphia, serviert mit Guacamole,
Sakura Kresse und Spezialsoße
/ Salmon, avocado, philadelphia creamcheese, served with guacamole, Sakura Daikon
and our special sauce

15,9T61.  Tuna Tempura
Tuna, Avocado, Philadelphia, serviert mit Guacamole,
Sakura Kresse und Spezialsoße
/ Tuna ,avocado, philadelphia creamcheese, served with guacamole ,Sakura Daikon
and our special sauce

16,5T62.  Hotategai Tempura
Jakobsmuscheln, Avocado, Philadelphia, serviert mit
Guacamole, Sakura Kresse und Spezialsoße

/ Scallops ,avocado, philadelphia creamcheese, served with guacamole, Sakura Daikon
and our special sauce

14,5T63.  Vegie Tempura
Avocado, Gurke, Mango, Paprika, Spargel, Philadelphia
/ Avocado, cucumber, mango, paprika, asparagus and philadelphia creamcheese

18,5T64.  KOKONO Big Rolls
Lachs, Thunfisch, große Garnelen, Salzwasseraal,
Avocado and Philladelphia
/ Salmon, tuna, tiger prawns, see-water-eel, avocado and philadelphia creamcheese

8 Stk. Avocado Maki

Menü 1: Maki Mix 14,9
8 Stk. Salmon Maki
8 Stk. Tuna Maki

Menü 2: Salmon Love Set 17,5
8 Stk. Salmon Maki
6 Stk. Salmon Nigiri

Menü 3: Cali Maki 15,9
8 Stk. Califonia Inside Out
8 Stk. Tuna Maki
8 Stk. Avocado Maki

Menü 4: Alaska Adventures 19,9
8 Stk. Alaska Inside Out
2 Salmon Nigiri
2 Tuna Nigiri
2 Tiger Prawns Nigiri

Menü 5: Blazing Love 21,9
10 Stk. Salmon Tempura
2 Salmon Nigiri
2 Tuna Nigiri
2 Tiger Prawns Nigiri

Menü 6: Crispy Rocket 23,5
8 Stk. Dragon Fire
2 Salmon Nigiri
2 Tuna Nigiri
2 Tiger Prawns Nigiri

(5-6 Personen)
Kreative Kreation unserer Sushi Chefs ! “KillingClassics”

Menü 9: Crazy Love Roll   129,9

45,5

8 Stk. Special Freestyle
8 Stk. Kani Maki

Menü 7: Gift of Love
(2 Personen)

4 Stk. Nigiri
10 Stk. Salmon Tempura
Tuna und Lachs Sashimi,
Seetangsalat, Lachskaviar

8 Stk. Special Freestyle

Tuna und Lachs Sashimi,
Seetangsalat, Lachskaviar

8 Stk. Alaska Inside Out

Menü 8: Perfect Strangers 64,5
(3 Personen)

8 Stk. Avocado Maki
8 Stk. Kani Maki
6 Stk. Nigiri
10 Stk. Tempura


